	SIRA NO
	LABORATUVAR ADI
	ANALİZ ADI
	METODUN KAPSADIĞI ÜRÜN/ ÜRÜN GRUBU
	ORİJİNAL METOT KAYNAĞI / KAYNAKLARI
	GEREKLİ NUMUNE MİKTARI
	ANALİZ ÇIKIŞ SÜRESİ

	1
	FİZİKSEL
	Brix Analizi
	Salça ve Meyve-Sebze Mamulleri
	TS 1466, TS ISO 2173
	500 g
	1 Gün

	2
	FİZİKSEL
	Çökelti/Tortu Tayini
	Hayvansal ve Bitkisel Katı ve Sıvı Yağlar
	TS EN ISO 15301, TS EN ISO 15301/AC
	500 g
	1 Gün

	3
	FİZİKSEL
	HCI'de Çözünmeyen Kül Analizi
	Meyve ve Sebze Mamulleri, Salça, Baharat ve Çeşni Veren Bitkiler, Öğütülmüş Kakao, Bisküvi, İrmik, Hazır Kuru Çorba, Tahıl ve Tahıl Ürünleri, Küspe/Yağlı Tohum Küspeleri, Öğütülmüş Kahve, Yem ve Yem Ürünleri
	EC No 152/2009, TS ISO 763, TS 2133 ISO 930, TS 2383, TS 3190, TS ISO 735, TS 1466, TS ISO 5985, TS 5000
	500 g
	1-2 Gün

	4
	FİZİKSEL
	Kırılma İndisi
	Bitkisel ve hayvansal yağlar
	TS EN ISO 6320, TS ISO 1739, TS 888, TS 886, TS 894
	500 g
	1 Gün

	5
	FİZİKSEL
	Kül-Ham Kül Tayini
	Hayvan Yemleri ve Yağlı Tohum Küspeleri
	TS ISO 749, TS ISO 5984, TS EN ISO 6498, EC 152/2009, 29955 sayılı Resmî Gazete
	500 g
	2 Gün

	

6
	FİZİKSEL
	Kül-Ham Kül Tayini (550°C)
	Baharat ve Çeşni Veren Bitkiler, et ve Et Ürünleri, Bitkisel ve Hayvansal Katı ve Sıvı Yağlar, Meyve ve Sebze Suları, Öğütülmüş Kakao, Üzüm Pekmezi, Şarap, Bal, Süt ve Mamulleri, Asit
Yağları, Çay, Çözünebilir Kahve
	
TS EN 1135, TS 2131 ISO 928, TS 3076-1, TS 3792, TS 522, TS 341, TS 1564, TS 1746 ISO 936, TS 3036
	

500 g
	

2 Gün

	7
	FİZİKSEL
	Kül-Ham Kül Tayini (900°C)
	Tahıl ve Tahıl Ürünleri, Öğütülmüş Kahve, Nişasta, Ekmek,
	TS 5816 EN ISO 3593, TS 5000
	500 g
	2 Gün

	

8
	FİZİKSEL
	pH Analizi
	Meyve-Sebze Mamulleri, Meyve-Sebze Suları, Sofralık Zeytin, et ve Et Ürünleri Çözünebilir Kahve, Üzüm Pekmezi, Asitli Gıdalar,
Kullanım Suyu, Süt ve Mamulleri, Vişne Reçeli
	
TS 1728 ISO 1842, TS EN 1132, TS 774, TS 3136 ISO 2917, TS 5389, TS 3792, AOAC 981.12, TS 3958, TS EN ISO 10523
	

500 g
	

1 Gün

	9
	FİZİKSEL
	Rutubet Analizi (Toluen)
	Baharat
	TS ISO 939
	500 g
	1-2 Gün

	10
	FİZİKSEL
	Rutubet ve/veya Uçucu Madde, Kuru/Katı Madde, Kurutma Kaybı, Nem Miktarı
	Yem
	TS EN ISO 6498, 29955 sayılı Resmî Gazete, TS 6318
	500 g
	1-2 Gün

	11
	FİZİKSEL
	Rutubet ve/veya Uçucu Madde, Kuru/Katı Madde, Kurutma Kaybı, Nem Miktarı
	Bal
	TS 13365
	500 g
	1-2 Gün

	
12
	FİZİKSEL
	Rutubet ve/veya Uçucu Madde, Kuru/Katı Madde, Kurutma Kaybı,Nem Miktarı (130°C)
	Ekmek, Yemeklik Tuz, Nişasta, Hazır Kuru Çorba, Çiğ Çekirdek Kahve ve Baklagiller, Tahıl ve Tahıl
Ürünleri, Kuru Fasulye
	TS 5000, TS 933, TS 1252 EN ISO 1666, TS 3190, TS ISO 24557, TS EN ISO 712
	500 g
	1-2 Gün
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13
	FİZİKSEL
	
Rutubet ve/veya Uçucu Madde, Kuru/Katı Madde, Kurutma Kaybı, Nem Miktarı (103°C)
	Süt ve Ürünleri (Peynir, Çiğ İnek Sütü, Bitkisel Margarin, Tereyağı, Krema-Kaymak, Dondurma, Süt Tozu) Çay, Ekmek Mayası, Et ve Et Ürünleri, Çikolata, Hurma, Yenilebilir Kazein ve Kazeinatlar, Yağlı Tohumlar (İç Fındık, Antep Fıstığı, Ceviz, İç Ceviz, Kenevir Tohumu, Haşhaş Tohumu), Hayvansal ve Bitkisel Katı ve Sıvı
Yağlar, Kakao
	
TS EN ISO 5534, TS 1329, TS 1562, TS 5000, TS EN ISO 665, TS EN ISO 662, TS 1018, TS 1743 ISO 1442, TS 7800, TS 3076-1, TS ISO 2920
	
500 g
	
1-2 Gün

	
14
	FİZİKSEL
	Yabancı Madde
	Gıda ve Yem
	
TS 4078, TS 309, TS 3706, TS 2947 EN ISO 658, TS EN ISO 927
	
500 g
	
1-2 Gün

	15
	FİZİKSEL
	Rutubet ve /veya Uçucu Madde, Kuru/Katı Madde, Kurutma Kaybı, Nem Miktarı (70°C)
	İncir Ezmesi, Glikoz Şurupları, Tahin Helvası, Meyve-Sebze Ürünleri, Dekstroz, Kurutulmuş
	TS 542, TS 3926, TS 485, TS 1129 ISO 1026, TS 3687 ISO 7703, TS 3410, TS ISO 3726
	500 g
	1 Gün

	16
	MİKROBİYOLOJİ
	Aerobik Koloni Sayımı
	Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden alınan Çevresel Numuneler
	ISO 4833-1
	150 g
	3 Gün

	17
	MİKROBİYOLOJİ
	Bacillus cereus Sayımı
	Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden alınan Çevresel Numuneler
	TS EN ISO 7932
	150 g
	2-3 Gün

	18
	MİKROBİYOLOJİ
	Clostridium perfringens Sayımı
	Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden alınan Çevresel Numuneler
	ISO 15213-2
	150 g
	2 Gün

	19
	MİKROBİYOLOJİ
	Enterobacteriaceae Sayımı
	Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden alınan Çevresel Numuneler
	TS EN ISO 21528-2
	150 g
	1-2 Gün

	20
	MİKROBİYOLOJİ
	Escherichia coli O157 Aranması
	Gıda ve Yem
	
TS EN ISO 16654
	150 g
	
2-3 Gün

	21
	MİKROBİYOLOJİ
	Escherichia coli Sayımı
	Gıda ve Yem
	ISO 16649-2
	150 g
	1 Gün

	22
	MİKROBİYOLOJİ
	Escherichia coli sayımı
	Gıda (Süt ve Süt Ürünleri Hariç), Yem ve Gıda İşletmesinden alınan Çevresel Numuneler
	ISO 16649-3
	150 g
	1-2 Gün

	23
	MİKROBİYOLOJİ
	Escherichia coli Sayımı (EMS)
	Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden alınan Çevresel Numuneler
	TS ISO 7251
	150 g
	2-4 Gün
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	24
	MİKROBİYOLOJİ
	Koagülaz Pozitif Stafilokokların Sayımı- (Staphylococcus aureus ve Diğer Türler)
	Gıda ve Yem
	TS EN ISO 6888-1
	150 g
	2 Gün

	25
	MİKROBİYOLOJİ
	Koliform Bakteri Sayımı
	Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden alınan Çevresel Numuneler
	TS ISO 4832
	150 g
	1-2 Gün

	26
	MİKROBİYOLOJİ
	Koliform Bakteri Sayımı (EMS)
	Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden alınan Çevresel Numuneler
	ISO 4831
	150 g
	1-3 Gün

	27
	MİKROBİYOLOJİ
	Küf ve Maya Sayımı
	Gıda ve Yem
	ISO 21527-1, ISO 21527-2
	150 g
	5 Gün

	28
	MİKROBİYOLOJİ
	Küf ve Maya Sayımı
	Gıda
	3M Petrifilm Metodu, AOAC 2014.05
	150 g
	3 Gün

	29
	MİKROBİYOLOJİ
	Laktik Asit Bakterilerinin Sayımı
	Gıda ve Yem
	ISO 15214
	150 g
	3 Gün

	30
	MİKROBİYOLOJİ
	Listeria spp. Aranması ve Listeria monocytogenes Aranması
	Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden alınan Çevresel Numuneler
	TS EN ISO 11290-1
	150 g
	4-6 Gün

	31
	MİKROBİYOLOJİ
	Listeria monocytogenes Aranması
	Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden alınan Çevresel Numuneler
	ISO 11290-1 AFNOR UNI 03/04 - 04/05, OXOİD Listeria Precis Metot
	150 g
	2 Gün

	32
	MİKROBİYOLOJİ
	Mezofilik Aerobik Bakteri Sayımı (Toplam Canlı)
	Gıda ve Gıda İşletmesinden alınan Çevresel Numuneler
	FDA BAM Chapter 3
	150 g
	2 Gün

	33
	MİKROBİYOLOJİ
	Pseudomonas spp. Sayımı
	Et ve Et Ürünleri
	TS EN ISO 13720
	150 g
	2 Gün

	34
	MİKROBİYOLOJİ
	Rope Sporu
	Ekmek
	TS 5000
	150 g
	2 Gün

	35
	MİKROBİYOLOJİ
	Rope Sporu
	Ekmek Mayası
	TS3522
	150 g
	2 Gün

	36
	MİKROBİYOLOJİ
	Salmonella spp. Aranması
	Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden alınan Çevresel Numuneler
	TS EN ISO 6579-1
	150 g
	3-5 Gün
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	37
	MİKROBİYOLOJİ
	Salmonella spp. Aranması
	Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden alınan Çevresel Numuneler
	AFNOR UNI 03/06 - 12/07 RAPID OXOİD Salmonella Precis Method
	150 g
	2 Gün

	39
	MİKROBİYOLOJİ
	Sterilite Kontrolü
	Süt (UHT)
	TS 1192
	150 g
	10-13 Gün

	40
	MİKROBİYOLOJİ
	Sülfit İndirgeyen Clostridium Sayımı
	Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden alınan Çevresel Numuneler
	ISO 15213
	150 g
	2 Gün

	41
	MİKROBİYOLOJİ
	Ticari Sterilite Kontrolü
	Konserve Gıda
	TS 10524
	150 g
	10-13 Gün

	42
	MİKROBİYOLOJİ
	Toplam Spesifik mikroorganizma sayısı
	Yoğurt
	TS ISO 7889
	150 g
	3 Gün

	43
	MİKROBİYOLOJİ
	Vibrio spp. Aranması
	Gıda, Yem ve Gıda ile Temas Eden Her Türlü Yüzey
	ISO 21872-1
	150 g
	3-5 Gün

	44
	KİMYASAL
	Asit Sayısı / Serbest Yağ Asitliği
	Bitkisel, Hayvansal ve Ekstrakte edilmiş Yağlar
	TS EN ISO 660
	500 g
	2 Gün

	45
	KİMYASAL
	Asitlik
	Gıda
	TS 2282, TS 1620, TS 522, TS 2283, TS 5000, TS 1330, TS 4680, TS 1329, TS 591, TS 1018, TS ISO 1740, TS 1331, TS 1125 ISO 750, TS 7058, TS 1466, TS 774, TS 3036, TS 13360, TS 4500, TS 2970, AOAC 935.57, TS 7305, TS 2383, TS ISO 7437, TS ISO 729, TS EN 13188
	500 g
	1 Gün

	46
	KİMYASAL
	Toplam Diyet Lifi Tayini
	Gıda
	AOAC 991.43, AOAC 985.29
	500 g
	3-4 Gün

	47
	KİMYASAL
	Ham / Toplam Yağ Analizi
	Yem ve Yem Katkı
	EC 152/2009, 21.01.2017 Tarihli 29955 Resmî Gazete
	500 g
	2-3 Gün

	48
	KİMYASAL
	İnvert Şeker Miktarı Analizi
	Gıda ve Beyaz Şeker
	TGK İnsan Tüketimine Sunulan Şekerlerin Analiz Metotları Tebliği (No: 2002/26), TS 1466, TS 522
	500 g
	2-3 Gün

	49
	KİMYASAL
	İyot Sayısı Analizi
	Bitkisel ve Hayvansal Katı ve Sıvı Yağlar
	TS EN ISO 3961
	500 g
	1 Gün

	50
	KİMYASAL
	Nişasta Aranması
	Gıda ve Yem
	EC 213-2001
	500 g
	2-3 Gün
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	51
	KİMYASAL
	Nişasta Miktarı
	
Et Ürünleri, Gıda (Et ürünleri hariç), Yem
	TS 6812, TS EN ISO 10520, 21.01.2017 Tarihli 29955 Resmi
Gazete
	500 g
	2-3 Gün

	52
	KİMYASAL
	p-Anicidine analizi
	Bitkisel Hayvansal ve Ekstrakte edilmiş yağlar
	AOCS Official Method Cd 18-90
	500 g
	2-3 Gün

	53
	KİMYASAL
	Peroksit Değeri / Sayısı Tayini
	
Bitkisel Hayvansal ve Ekstrakte edilmiş yağlar
	TGK 2014/53, TS EN ISO 3960
	500 g
	2 Gün

	
54
	KİMYASAL
	Protein / Ham Protein
	Gıda ve Yem
	AOAC 991.20, 21.01.2017 Tarihli 29955 Resmî Gazete, AOAC
2001.11
	500 g
	
2 Gün

	55
	KİMYASAL
	Selüloz/Ham Selüloz Tayini
	
Gıda
	TS ISO 15598, TS 6932 (%1 den Yüksek Selüloz içeren gıdalar), TS 4966 (%1 den az Selüloz içeren gıdalar)
	500 g
	2 Gün

	56
	KİMYASAL
	Selüloz/Ham Selüloz Tayini
	Yem ve Yem Katkı
	21.01.2017 tarih ve 29955 sayılı Resmî Gazete
	500 g
	2-3 Gün

	57
	KİMYASAL
	Sindirilebilir Ham Protein
	Yem ve Yem Katkı
	TS 12561
	500 g
	3 Gün

	58
	KİMYASAL
	TBA (Tiyobarbitürik Asit) Analizi
	
Gıda
	Tarladgis Et Al A Distillation Methods, A Distillation Method for Quantitative Determination of Malonaldehyde in Rancid Foods 1960
	500 g
	2 Gün

	59
	KİMYASAL
	Toplam Şeker Tayini
	Gıda, Yem, Alkollü ve Alkolsüz İçecekler, Sirke
	TGK 2002/26, TS 1466, TS 522, EC 152/2009
21.01.2017 Tarihli 29955 Resmî Gazete
	500 g
	2-3 Gün

	60
	KİMYASAL
	Toplam Uçucu Bazik Azot (TVB-N)
	Su ürünleri ve Hayvansal Kaynaklı Yemler
	TGK 2012 /73, (EC) No:2074/2005 European Commision Regulation
	500 g
	1 Gün

	61
	KİMYASAL
	Tuz Tayini
	Gıda ve Yem
	TS 11112, TS 3706, TS 2664, TS 2812, TS 774, TS 2589, TS ISO 1738, TS 5000, TS 1747-1 ISO 1841-1, 21.01.2017 Tarihli ve 29955 Sayılı Resmî Gazete
	500 g
	1 Gün

	62
	KİMYASAL
	UV Özgül Absorbans Değeri
	Zeytinyağı
	TS EN ISO 3656, COI T.20 doc19
	500 g
	1-2 Gün

	63
	KİMYASAL
	Uçucu Yağ Miktarı
	Baharat ve çeşni veren bitkiler, turunçgiller
	TS EN ISO 6571, TS 5993
	500 g
	1-2 Gün
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	64
	KİMYASAL
	Üreaz Aktivitesi
	Yem
	TS ISO 5506
	500 g
	1 Gün

	65
	KİMYASAL
	Üre miktarı Analizi
	Yem
	TS 10338, 21.01.2017 Tarihli ve 29955 Sayılı Resmî Gazete
	500 g
	1-2 Gün

	66
	KİMYASAL
	Nitrat/Nitrit Tayini
	Et ve Et Ürünleri, Yem
	ISO 3091, ISO 2918
	500 g
	1-4 Gün

	67
	KİMYASAL
	Üre Aranması Analizi
	Yem
	Yem Mikroskobisi ve Kalite kontrol el kitabı
	500 g
	1 Gün

	68
	KİMYASAL
	Yağ Tayini (Gerber)
	Süt ve Süt Ürünleri
	TS ISO 3433, TS 1330, TS 6800, TGK (Tebliğ No: 2002/ 16), TS ISO 19662, TS 1864, TSE K 98, Süt ve Süt Ürünleri Analiz Yöntemleri 2018, TS ISO 3432, TS 2812
	500 g
	2-3 Gün

	69
	KİMYASAL
	Yağ Tayini (Asit hidroliz)
	Gıda
	TS 1744, TS 7437, TS 7800, TS 6180 EN ISO 3947
	500 g
	2-3 Gün

	70
	KİMYASAL
	Yağ Tayini (Ekstraksiyon)
	Gıda ve Yağlı Tohumlar
	NMKL 160., TS 3076, TS EN ISO 659
	500 g
	2-3 Gün

	75
	KİMYASAL
	Genel Gıdalarda Kükürtdioksit Tayini ve Sodyum Metabisülfit,Sülfitler (SO2 Cinsinden)
	Gıdalar (Lahana, Pırasa ve Kuru Soğan Hariç)
	AOAC 990.28
	500 g
	1-2 Gün

	76
	KİMYASAL
	Birada Kükürtdioksit Tayini ve Sodyum Metabisülfit,Sülfitler (SO2 Cinsinden)
	Bira
	Analytica-EBC Section 9 Beer method 9.5.1-1997
	500 g
	1 Gün

	77
	KİMYASAL
	Şarap ve Sirkede Kükürtdioksit Tayini ve Sodyum Metabisülfit,Sülfitler (SO2 Cinsinden)
	Şarap ve Sirke
	OIV-MA-AS323-04A:20212
	500 g
	1 Gün

	
	
	
	
	
	
	


	
[image: metin, daire, simge, sembol, yazı tipi içeren bir resim

Yapay zeka tarafından oluşturulmuş içerik yanlış olabilir.]
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*Mikrobiyolojik analizi istenen stabil ürünlerde sıcaklık 18-27°C aralığında, dondurulmuş ürünlerde -18°C altında, ortam sıcaklığında stabil olmayan ürün gruplarında 2-8°C aralığında, çevresel numunelerde ise 1-8°C aralığında ambalaj bütünlüğü bozulmamış olmalıdır.
  *Çevresel Numunelerde sayım analizi için 1 adet yeterli iken, patojen analizlerinde her analiz için ayrı örnek alınmalıdır. (Örneğin bir numune de hem sayım hem patojen analizi varsa 2 swap alınmalıdır E.coli+Listeria M. Gibi)
*Rutubet analizi için gönderilen numuneler ağzı kapalı, ambalajı bozulmamış olmalıdır.
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