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SIRA 

NO 

LABORATUVAR 

ADI 
ANALİZ ADI 

METODUN KAPSADIĞI 

ÜRÜN/ ÜRÜN GRUBU 
ORİJİNAL METOT KAYNAĞI / KAYNAKLARI GEREKLİ NUMUNE MİKTARI ANALİZ ÇIKIŞ SÜRESİ 

1 MİKROBİYOLOJİ Aerobik Koloni Sayımı 
Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden 

alınan Çevresel Numuneler 
ISO 4833-1:2014 150 g 3 Gün 

2 MİKROBİYOLOJİ Bacillus cereus Sayımı 
Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden 

alınan Çevresel Numuneler 
TS EN ISO 7932:2006 150 g 2-3 Gün 

3 MİKROBİYOLOJİ Clostridium perfringens Sayımı 
Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden 

alınan Çevresel Numuneler 
ISO 15213-2:2024 150 g 2 Gün 

4 MİKROBİYOLOJİ Enterobacteriaceae Sayımı 
Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden 

alınan Çevresel Numuneler 
TS EN ISO 21528-2:2018 150 g 1-2 Gün 

5 MİKROBİYOLOJİ Escherichia coli O157 Aranması Gıda ve Yem 
 

TS EN ISO 16654:2003 
150 g 

 

2-3 Gün 

6 MİKROBİYOLOJİ Escherichia coli Sayımı Gıda ve Yem ISO 16649-2:2012 150 g 1 Gün 

7 MİKROBİYOLOJİ Escherichia coli sayımı 
Gıda (Süt ve Süt Ürünleri Hariç), 

Yem ve Gıda İşletmesinden alınan 

Çevresel Numuneler 

ISO 16649-3:2015 150 g 1-2 Gün 

8 MİKROBİYOLOJİ Escherichia coli Sayımı (EMS) 
Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden 

alınan Çevresel Numuneler 
TS ISO 7251:2015 150 g 2-4 Gün 

9 MİKROBİYOLOJİ 

Koagülaz Pozitif Stafilokokların 

Sayımı- (Staphylococcus aureus ve 
Diğer Türler) 

Gıda ve Yem TS EN ISO 6888-1:2021 150 g 2 Gün 

10 MİKROBİYOLOJİ Koliform Bakteri Sayımı 
Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden 

alınan Çevresel Numuneler 
TS ISO 4832:2010 150 g 1-2 Gün 

11 MİKROBİYOLOJİ Koliform Bakteri Sayımı (EMS) 
Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden 

alınan Çevresel Numuneler 
ISO 4831:2010 150 g 1-3 Gün 

12 MİKROBİYOLOJİ Küf ve Maya Sayımı Gıda ve Yem ISO 21527-1, ISO 21527-2:2012 150 g 5 Gün 

13 MİKROBİYOLOJİ Küf ve Maya Sayımı Gıda 3M Petrifilm Metodu, AOAC 2014.05:2014 150 g 3 Gün 

14 MİKROBİYOLOJİ Laktik Asit Bakterilerinin Sayımı Gıda ve Yem ISO 15214:2015 150 g 3 Gün 
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15 MİKROBİYOLOJİ 
Listeria spp. Aranması ve Listeria 

monocytogenes Aranması 

Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden 

alınan Çevresel Numuneler 
TS EN ISO 11290-1:2017 150 g 4-6 Gün 

16 MİKROBİYOLOJİ Listeria monocytogenes Aranması 
Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden 

alınan Çevresel Numuneler 

ISO 11290-1 AFNOR UNI 03/04 - 04/05, OXOİD Listeria Precis 

Metot:2026 
150 g 2 Gün 

17 MİKROBİYOLOJİ 
Mezofilik Aerobik Bakteri Sayımı 

(Toplam Canlı) 

Gıda ve Gıda İşletmesinden alınan 

Çevresel Numuneler 
FDA BAM Chapter 3:2026 150 g 2 Gün 

18 MİKROBİYOLOJİ Pseudomonas spp. Sayımı Et ve Et Ürünleri TS EN ISO 13720:2011 150 g 2 Gün 

19 MİKROBİYOLOJİ Rope Sporu Ekmek TS 5000:2025 150 g 2 Gün 

20 MİKROBİYOLOJİ Rope Sporu Ekmek Mayası TS3522:2015 150 g 2 Gün 

21 MİKROBİYOLOJİ Salmonella spp. Aranması 
Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden 

alınan Çevresel Numuneler 
TS EN ISO 6579-1:2017 150 g 3-5 Gün 

22 MİKROBİYOLOJİ Salmonella spp. Aranması 
Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden 

alınan Çevresel Numuneler 

AFNOR UNI 03/06 - 12/07 RAPID OXOİD Salmonella Precis 

Method:2025 
150 g 2 Gün 

23 MİKROBİYOLOJİ Sterilite Kontrolü Süt (UHT) TS 1192:2021 150 g 10-13 Gün 

24 MİKROBİYOLOJİ Sülfit İndirgeyen Clostridium Sayımı 
Gıda, Yem ve Gıda İşletmesinden 

alınan Çevresel Numuneler 
ISO 15213:2023 150 g 2 Gün 

25 MİKROBİYOLOJİ Ticari Sterilite Kontrolü Konserve Gıda TS 10524:1992 150 g 10-13 Gün 

26 MİKROBİYOLOJİ 
Toplam Spesifik mikroorganizma 

sayısı 
Yoğurt TS ISO 7889:2004 150 g 3 Gün 

27 MİKROBİYOLOJİ Vibrio spp. Aranması 
Gıda, Yem ve Gıda ile Temas 

Eden Her Türlü Yüzey 
ISO 21872-1:2018 150 g 3-5 Gün 

   *Mikrobiyoloji analizi istenen numuneler orijinal veya steril ambalaj ile gönderilmelidir. 

*Mikrobiyolojik analizi istenen stabil ürünlerde sıcaklık 18-27°C aralığında, dondurulmuş ürünlerde -18°C altında, ortam sıcaklığında stabil olmayan ürün gruplarında 5 ± 3 °C aralığında, çevresel numunelerde ise 1-8°C aralığında ambalaj bütünlüğü 

bozulmamış olmalıdır. 

   *Çevresel Numunelerde sayım analizi için 1 adet yeterli iken, patojen analizlerinde her analiz için ayrı örnek alınmalıdır. (Örneğin bir numune de hem sayım hem patojen analizi varsa 2 swap alınmalıdır E.coli+Listeria M. Gibi) 


